
M E N Ú  C O M U N I Ó N

E N T R A N T E S

P O S T R E S

S E G U N D O  A  E L E G I R

Surtido de ibéricos con tosta de tomate y AOVE

Bloc de foie caramelizado con tostas

Ensalada templada de chipirones con pimientos asados en su aliño

Pulpo a la brasa sobre cama de patata y pimentón de la Vera

Gambas a la plancha

Sorbete de limón al cava

Tarta de comunión

Incluye pan, bebida y café

½ Chipirones rellenos de txangurro con salsa de marisco 

½ Cordero o cochinillo asado en horno de leña con ensalada

Previo reserva

7 9  €



M E N Ú  E S P E C I A L  N I Ñ O S

E N T R A N T E S

P O S T R E S

S E G U N D O S  A  E L E G I R

Surtido de ibéricos

Fritos variados

Tarta de comunión

Incluye pan y bebida

Solomillo a la brasa con patatas fritas

Bacalao con patatas fritas

3 6  €



C O N D I C I O N E S

B E B I D A S

A  T E N E R  E N  C U E N T A

T A R T A S  D E  C O M U N I Ó N

Tinto de la casa crianza

Rosados Rioja, Navarro

Blanco Rioja Alavesa o Verdejo (Rueda) o Sidra

El restaurante se reserva el derecho a cobrar los cubiertos reservados que
no asistan
Las raciones de asado son por encargo
Concertar el menú deseado con un mínimo de 2 días de antelación a la
reserva
El menú se servirá mesa completa
Si lo desean pueden hacer cambios en cualquiera de los menús
Los menús incluyen 1 botella cada 2 personas
El iva está incluido
Tupper y bolsas para llevar se cobrara 1 € por ambas

Tarta de frutas: hojaldre, crema pastelera y frutas variadas

Tarta Gasteiz: hojaldre, nata y crema pastelera

Tarta San Prudencio: bizcocho, nata y trufa de chocolate 55%


