
● MENÚS 2024 DESDE 4 PERSONAS
● POR ENCARGO

● MENU 1
● 57€

● PRIMEROS
● PALETILLA IBÉRICA CON TOSTA DE TOMATE Y ACEITE

● ENSALADA ETXE ZAHARRA DE VENTRESCA

● WOK DE VERDURAS SALTEADAS CON LASCAS DE IDIAZABAL Y SALSA ROMESCO

● ZAMBURIÑAS A LA PLANCHA

● SEGUNDOS

.

● CORDERO O COCHINILLO ASADO AL HORNO DE LEÑA CON ENSALADA

O

● ENTRECOT A LA BRASA CON PATATAS Y PIMIENTOS

● POSTRE
● GOXUA “ETXE ZAHARRA”, SORBETE DE LIMÓN O TARTA DE QUESO CASERA

● INCLUYE PAN, BEBIDA Y CAFE



● MENU 2
● 69€

● PRIMEROS

● SURTIDO DE IBÉRICOS

● ENSALADA TEMPLADA DE CHIPIRONES CON PIMIENTO ASADO EN SU

ALIÑO

● PULPO A LA BRASA SOBRE CAMA DE PATATA Y PIMENTÓN DE LA VERA

● GAMBAS A LA PLANCHA CON SAL DE LIMÓN

● SEGUNDO A ELEGIR

● CHIPIRONES RELLENOS DE TXANGURRO EN SALSA DE MARISCO
● RAPE A LA BRASA CON PATATA PANADERA Y REFRITO
● KOKOTXAS DE BACALAO CON ALMEJAS EN SALSA VERDE

● SOLOMILLO DE VACUNO MAYOR A LA BRASA CON PIMIENTOS DEL PADRÓN Y PATATAS FRITAS
● ENTRECOT A LA BRASA CON PIMIENTOS DEL PADRÓN Y PATATAS FRITAS

● COCHINILLO O CORDERO LECHAL ASADO AL HORNO DE LEÑA CON ENSALADA

● POSTRES

● GOXUA “ETXE ZAHARRA”, SORBETE DE LIMÓN O TARTA DE QUESO CASERA

● INCLUYE PAN, BEBIDA Y CAFE



●BEBIDAS

● TINTO DE CRIANZA RIOJA
● ROSADO RIOJA , NAVARRO O LAMBRUSCO

● BLANCO RIOJA, VERDEJO O SIDRA

●A TENER EN CUENTA
● EL RESTAURANTE SE RESERVA EL DERECHO DE COBRAR LOS CUBIERTOS RESERVADOS QUE NO

ASISTAN
● LAS RACIONES DE ASADO SON POR ENCARGO

● CONCERTAR EL MENÚ DESEADO CON UN MÍNIMO DE 2 DÍAS DE ANTELACIÓN A LA RESERVA
● EL MENÚ SE SERVIRÁ A MESA COMPLETA

● SI LO DESEAN PUEDEN HACER CAMBIOS EN CUALQUIER MENÚ, PREVIO AVISO
● EL IVA ESTÁ INCLUIDO

● TAPER Y BOLSA PARA LLEVAR SE COBRARA 1 € POR AMBAS


